
 

 

SERVIÇO DE CATERING  

  

   

COMPOSTO POR:   

 Presunto Laminado   

 Enchidos Laminados   

 Queijos Laminados 

 Bola de Carne   

 Folhadinhos   

 Salgadinhos   

 Moelinhas   

 Rojoezinhos  

  

 BUFFET DE FUMADOS:   

 Alheiras Grelhadas   

 Chouriço de Carne   

 Moiras  

  

 BUFFET DO MAR:   

 Mexilhão em Vinagrete   

 Gambas ao Natural  

  

 SALADAS:   

 Salada de Orelha   

 Salada de Bacalhau  

  

 CALDO VERDE  

 BIFANAS EM PÃO OU ARROZ DE PATO 

  

SOBREMESAS:   

 Fruta Laminada   

 Semi Frios   

  

Café  

  

Sonhos Com Sabor  

EMPRESA DE CATERING 

Sara Gomes 

Tel: 915 215 451  

sonhoscomsabor.catering@gmail.com 

Leça do Balio – Matosinhos  



  

BOLO DE ANIVERSÁRIO  

Espumoso  

 

BEBIDAS: 

Vinho Verde “Sonhos com Sabor” 

Vinho Maduro JP Azeitão 

Refrigerantes 

Sangria 

Água 

Cerveja 

  

 PREÇO:  SOB CONSULTA 

  

  

  

CONDIÇÕES DE CONTRATAÇÃO:     

PREÇO PROPOSTO:     

a) Inclui todo o material necessário à realização e bom funcionamento do evento. 

  

b) Mesas, atoalhados e Cadeiras não estão incluídos caso o evento seja nas 

instalações do cliente 

  

a) O número de convidados terá de ser confirmado até 5 dias úteis antes do 

evento. Caso o número de convidados for inferior ao previsto será debitado o 

valor confirmado.       

 

b) O orçamento prevê que o evento dure até aproximadamente 5horas . Caso o 

evento ultrapasse a duração acordada, este terá um custo adicional 100€ por hora 

do valor total orçamentado.     

 

c) O orçamento dado prevê um mínimo de 25adultos.     

 

d) Crianças: Entre os 0-4 anos – 0% do valor estipulado ; entre 5-10 anos – 50% 

valor estipulado; superior a 10anos – 100%  do valor estipulado     

 

e) No caso do evento ser nas instalações do cliente, o espaço deverá estar 

disponível e limpo durante os dias do evento.      

 

f) O local deverá também ter disponível uma zona para montar uma pequena 

cozinha de apoio para o bom funcionamento do serviço.     

 

g) Condições de Pagamento: Sinal no ato de reserva de 15 %  do valor total – 60% 

72 horas antes do evento e o restante será liquidado no final do serviço.    

 

 

 


