
 

 

 

SERVIÇO DE CATERING – ALMOÇOS E JANTARES – 

SENTADO       

 

COKTAIL DE RECEÇÃO – VOLANTE   

✓ Espetada de Melão com Presunto   

✓ Queijos e Enchidos Laminados 

✓ Bola de Carne   

✓ Salgadinhos  

✓ Folhadinhos 

 

MENU SERVIDO 

ENTRADA / SOPA (escolha uma opção)    

Creme de Ervilhas com Lascas de Presunto Torrado   

Creme de Cenoura com Croutons aromatizados     

 

PEIXE / CARNE (escolha uma ou duas opções)    

Lombos de Pescada c/ Salada Russa 

Lombinhos de Pescada c/ Molho de Marisco e Puré de Batata    

Lombo de Bacalhau em crocante de Broa e Batata a Murro    

Lombo de Bacalhau Gratinado com Cremoso de Batata      

 

Vitela Assada à Lafões 

Lombo de Porco Assado c/ Castanhas 

Posta de Vitela c/ Grelos e Batata a Murro 

Lombinhos de Porco Preto c/ Pêra Vaidosa e Arroz Selvagem 

 

SOBREMESAS:  

Petit Gauteau c/ Bola de Gelado 

Prato de Fruta Laminado 

Chesecake de Morango 

Tarte de Limão Merengada 

 

CAFÉ  
 

BOLO DA FESTA 

Espumoso 

 

 

 

Sonhos Com Sabor  

EMPRESA DE CATERING 

Sara Gomes 

Tel: 915 215 451  

sonhoscomsabor.catering@gmail.com 

Leça do Balio – Matosinhos  



 

 

 

BEBIDAS:      

✓ Vinho Verde “Sonhos com Sabor” 

✓ Vinho Maduro “JP” - Azeitão 

✓ Sumo Laranja  

✓ Água 

✓ Refrigerantes 

 

PREÇO SOB CONSULTA 

 

 

CONDIÇÕES DE CONTRATAÇÃO: 

 

PREÇO PROPOSTO: 

 

a) Inclui todo o material necessário à realização e bom funcionamento do evento 

b) Mesas, atoalhados e cadeiras não estão incluídos no caso do evento ser nas 

instalações do cliente. 

b’) O evento terá a duração máxima de 5horas. Caso ultrapasse a duração 

acordada é cobrado 100€ por cada hora extra. 

c) O número de convidados terá de ser confirmado até 5 dias úteis antes do 

evento. Caso o número de convidados for inferior ao previsto será debitado o 

valor confirmado. 

d) Crianças: Entre os 0-4 anos – 0% do valor estipulado ; entre 5-10 anos – 50% 

valor estipulado; superior a 10anos – 100%  do valor estipulado 

e) No caso do evento ser nas instalações do cliente, o espaço deverá estar 

disponível e limpo durante os dias do evento. 

f) O local deverá também ter disponível uma zona para montar uma pequena 

cozinha de apoio para o bom funcionamento do serviço. 

g) Condições de Pagamento: Sinal no ato de reserva de 15 %  do valor total – 

60% 72 horas antes do evento e o restante será liquidado no final do serviço. 

  

 

 


